Praktikvejleder i bager- og konditorbranchen

Kort fortalt
Pa kurset vil du leerer at planleegge en forlgb for en leerling, give feedback som understgtter laerlingens trivsel,
omsaette praktikmal til egentlig arbejdsopgaver og fa viden om relevante krav og regler.

Kontakt
Signe Liv Petersen
3193 5667
sigp@zbc.dk
Fag: Praktikvejleder i bager- og konditorbranchen
Fagnummer: Varighed
49849 2 dage Kursuspris
AMU-pris: Uden for malgruppe: AMU-malgruppe:
DKK 416,00 DKK 1.616,60 DKK 416.00
Ikke AMU-malgruppe,
Malgruppe: Kurset retter sig imod fagleerte medarbejdere i bager- og fremmgde:
konditorbranchen, der varetager opgaver i forbindelse med oplzering og uddannelse DKK1.616,60
af laerlinge. Kurset kan suppleres med 48005 Jobinstruktion, oplaering af
produktionsmedarbejder og/eller 40373 Sidemandsoplaering
Tilmelding

ZBC
Vaer med. Ahorn Allé 3-5

Verden er til at forandre. 4100 Ringsted
TIf: 5578 8888

kurser.zbc.dk



Beskrivelse: Du opnar viden, som ggr dig i stand til:

- At planleegge modtagelse af laerlingen samt afstemme gensidige forventninger til
praktikforlgbet

- At bidrage til udviklingen af et laeringsmiljg, som understgtter laerlingens trivsel og
faglige udvikling

- At forvalte lzerlingens praktikforlgb i henhold til relevante krav og regler (herunder
praktikvirksomhedens lovpligtige opgaver i forbindelse med udarbejdelse af
uddannelsesplan og samarbejdet med skolen)

Du opnar feerdigheder i:

- At omseette uddannelsens praktikmal til konkrete arbejdsopgaver og praktikplaner
ud fra elevens faglige og personlige forudsaetninger

- At anvende relevante it-veerktgjer til kvalitetssikring af leerlingens praktiske oplaering
(fx fagets digitale logbog)

- At give Igbende feedback samt afholde uddannelsessamtaler, som understgtter
lzerlingens trivsel og faglige progression
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