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Det klimavenlige kgkken

Ogsa for Iedlge (6 ugers)
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Kort fortalt

Efter kurset kan du udvikle og fremstille klimavenligt mad baseret pa hensyntagen til miljg- og klimaforhold og
saesonvarer, kendskab til madtraditioner og madkultur. Du kan anvende viden om gkonomisk baeredygtighed og
kundegrupper ved udvikling af koncepter for klimavenlig mad.
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Det klimavenlige kgkken 2dage Daghold

Valbyvej 69 4200
Signe Liv Petersen
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Fag: Det klimavenlige kgkken
Fagnummer: Varighed
49852 2 dage Kursuspris
AMU-pris: Uden for malgruppe: AMU-malgruppe:
DKK 416,00 DKK 1.616,60 DKK 416.00
Ikke AMU-malgruppe,
3 . i : fremmgde:
Malgruppe: Kurset retter sig imod faglaerte og personer med tilsvarende
grupp 9 o Jp DKK1.616,60

kompetencer, der arbejder med madfremstilling/ produktion i restaurant, kantine,
café, stgrre kgkkener samt cateringen m.m.

Beskrivelse: Du opnar viden om: . .
Rentable koncepter for klimavenlig mad T||me|d|ng
Lokale rdvarer og indkgb baseret pd baeredygtighed

Du kan anvende den opnaede viden til at:

Udvikle og fremstille klimavenlig mad

Fremstille mad af lokale rdvarer og ravarer i saeson

Udvikle koncepter for klimavenlig mad baseret pa gkonomisk baeredygtighed

ZBC
Vaer med. Ahorn Allé 3-5

Verden er til at forandre. 4100 Ringsted
TIf: 5578 8888

kurser.zbc.dk



