Diaeter ved allergi og fedevareintolerance

Kort fortalt

Du kan planlaegge, tilberede og deklarere ernaeringsrigtige maltider til personer med fedevareallergi/intolerance. Du
kan anvende faktablade og varedeklarationer for anvendte halv- og helfabrikata i udarbejdelsen af retter. Kursets

kompetencer opnas i forhold til cgliaki/glutenintolerance, maelkeallergi/laktoseintolerance.

Hold

Der er pt. ingen hold udbudt til dette kursus. Brug evt. kursusagenten pa denne side
for at blive adviseret om nye hold.;

Fag: Dieeter ved allergi og fgadevareintolerance

Fagnummer: Varighed

48792 2 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 416,00 DKK 1.616,60

Malgruppe: Produktionsmedarbejdere og teamledere som arbejder med professionel
forplejning pa offentlige og private kakkener.

Beskrivelse: Du kan:

Planlaegge, tilberede og deklarere ernaesringsrigtige maltider til personer med
fedevareallergi/ intolerance.

Anvende specialprodukter i fornold til at undga et givent allergen.

Anvende faktablade og varedeklarationer for anvendte halv- og helfabrikata i
udarbejdelsen af deklarationer pa de enkelte retter.

Kursets kompetencer opnas i forhold til:

___ Cgliaki/glutenintolerance
__ Melkeallergi/laktoseintolerance

Vaer med.

Verden er til at forandre.

kurser.zbc.dk

Kontakt

ZBC
55788888

Kursuspris

AMU-malgruppe:
DKK 416,00

Ikke AMU-malgruppe,
fremmgde:
DKK 1.616,60

Tilmelding

ZBC
Ahorn Allé 3-5
4100 Ringsted
TIf: 5578 8888



