Grundlzeggende madproduktion

Kort fortalt

Deltageren kan forarbejde og anvende almindelige ravarer til retter med baggrund i viden om ravarernes anvendelse
og optimale forhold for opbevaring. Deltageren kan anvende korrekt grundtilberedningsmetode, handvaerktgj og
udstyr, og kan sammensaette, anrette og servere maltider og menuer i forhold til arstid, malgruppe og

maltidsfordeling.

Fag: Grundlaeggende madproduktion

Fagnummer: Varighed

47672 3 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 624,00 DKK 2.299,90

Malgruppe: Arbejdsmarkedsuddannelsen retter sig mod faglaerte/ikke-fagleerte
medarbejdere, der er beskaeftiget med madfremstilling i institutionskakkener,
kantiner og lignende.

Beskrivelse: Deltageren kan forarbejde og anvende almindelige ravarer til fremstilling
af maltider samt redeggre for rdvarernes anvendelse og optimale forhold for
opbevaring. Deltageren kan anvende den korrekte grundtilberedningsmetode til
fremstilling af maltider. Deltageren kan planleegge enkle maltider og menuer i
forhold til arstid, malgruppe og maltidsfordeling. Deltageren kan fremstille, anrette og
servere sunde maltider samt anvende korrekt handvaerktgj og udstyr.

Vaer med.

Verden er til at forandre.

kurser.zbc.dk

Kontakt

ZBC
55788888

Kursuspris

AMU-malgruppe:
DKK 624,00

Ikke AMU-malgruppe,
fremmgde:
DKK 2.29990

Tilmelding

ZBC
Ahorn Allé 3-5
4100 Ringsted
TIf: 5578 8888



