Smagen i centrum

Kort fortalt

Deltageren kan med grundlaaggende viden om de fem grundsmage og bevidsthed om egen smagssans anvende
praktisk metode til at foretage tilsmagning i relation til brugernes behov og forventninger samt inddrage tilsmmagning

til sammensaetning og tilberedning af sma og store maltider.
Kursusinfo
Dit udbytte af kurset

e Du bliver fortrolig med de fem grundsmage

o Du far tips og tricks, du kan bruge ved tilsmagning
« Du far en fornyet tilgang til sammensaetning og tilberedning af dine maltider

Fag: Smagen i centrum

Fagnummer: Varighed

45874 2 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 416,00 DKK1.616,60

Malgruppe: Arbejdsmarkedsuddannelsen retter sig mod medarbejdere (ikke-
fagleerte og fagleerte) beskaeftiget med madfremstilling i institutionskakkener,
kantiner og catering

Beskrivelse: Deltageren kan pa baggrund af grundleeggende viden om de fem
grundsmage blive bevidst om egen smagssans. Deltageren kan anvende en praktisk
metode til at foretage tilsmagning samt anvende viden om grundsmage i relation til
brugernes behov og forventninger. Deltageren kan inddrage viden om grundsmage
og tilsmagning i forhold til sammensaetning og tilberedning af sma og store maltider.

Vaer med.

Verden er til at forandre.

kurser.zbc.dk

Kontakt

Lene Bgdker
41721091
Inb@zbc.dk

Kursuspris

AMU-malgruppe:
DKK 416,00

Ikke AMU-malgruppe,
fremmgde:
DKK1.616,60

Tilmelding

ZBC
Ahorn Allé 3-5
4100 Ringsted
TIf: 5578 8888



