Insekter i madlavning

Kort fortalt

Du kan planlezagge og komponere retter med insekter. Du kan herunder vurdere kvalitet, meengde og pris ved indkgb

af insekter.

Fag: Insekter i madlavning

Fagnummer: Varighed

48839 1dag

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 208,00 DKK 933,30

Malgruppe: Medarbejdere, som arbejder med madfremstilling i restauranter,
hotelkgkkener og kantiner samt cateringvirksomheder.

Beskrivelse: Du kan:

Planleegge og komponere retter med insekter ud fra viden om rdvarernes sensoriske
og kgkkentekniske egenskaber

Anvende viden om de fem grundsmage i tilberedning af aestetiske retter med
insekter.

Vurdere kvalitet, maengde og pris ved indkgb af insekter til madfremstillingen.

Arbejde efter geeldende regler for fadevarehygiejne og egenkontrol i relation til malet.

Vaer med.

Verden er til at forandre.

kurser.zbc.dk

Kontakt

Signe Liv Petersen
3193 5667
sigp@zbc.dk

Kursuspris

AMU-malgruppe:
DKK 208,00

Ikke AMU-malgruppe,
fremmgde:
DKK 933,30

Tilmelding

ZBC
Ahorn Allé 3-5
4100 Ringsted
TIf: 5578 8888



