Vagt- og elevplanleegning pa hotel og restaurant

Kort fortalt

Pa kurset far du den ngdvendige viden, de rette redskaber og de praktiske faerdigheder til at udarbejde og formidle
vagtplan til kolleger i virksomheden. Du vil pa kurset fa tilstraekkelig indsigt i uddannelsesplaner og praktiknal for

elever, sa du kan medvirke ved vagtplanlaegningen af elevens daglige opgaver.

Fag: Vagt- og elevplanlaegning pa hotel og restaurant

Fagnummer: Varighed

48588 1dag

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 208,00 DKK 900,75

Malgruppe: Kurset er henvendt til medarbejdere inden for hoteller og restauranter,
der har til opgave at medvirke ved planlaegning og udarbejdelse vagtplaner

Beskrivelse: Du kan i det daglige arbejde pa hotel og restaurant:

- Lave vagtplaner med udgangspunkt i branchevejledninger, geeldende regler og
overenskomster, herunder szerlige regler og forhold for elever.

- Medvirke ved planlezegningen af elevernes daglige arbejde ud fra elevens
uddannelsesplan og praktikmal.

- Formidle informationer vedrgrende det daglige arbejde til medarbejderne samt
sikre den ngdvendige vidensdeling internt.

Vaer med.

Verden er til at forandre.

kurser.zbc.dk

Kontakt

ZBC
55788888

Kursuspris

AMU-malgruppe:
DKK 208,00

Ikke AMU-malgruppe,
fremmgde:
DKK 900,75

Tilmelding

ZBC
Ahorn Allé 3-5
4100 Ringsted
TIf: 5578 8888



