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Menuvejledning ved gaestebetjening

i

Kort fortalt

Uddannelsen giver kompetence at sammensaette menuer ud fra virksomhedens sortiment ud fra viden om sensorik
og de mest anvendte tilberedningsmetoder og saesonaktuelle ravarer. Deltageren kan tage hensyn til anledning,
sundhed, dieeter, kultur og religion ved sammensaetning af menuer og kan gaestebetjene ved menuvalg og vejlede

gaesten i valget af velegnede drikkevarer.

Fag: Menuvejledning ved gaestebetjening

Fagnummer: Varighed

43734 3 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 624,00 DKK 2.202,25

Malgruppe: Arbejdsmarkedsuddannelsen retter sig primaert mod ikke-fagleerte
medarbejdere, som er beskaeftiget med gaestebetjening og menuvejledning inden
for hotel- og restaurantvirksomhed.

Beskrivelse: - Du kan tage hensyn til anledning, sundhed, diseter, kultur og religion
ved

sammensaetning af menuer.

- Du kan gaestebetjene ved menuvalg og har viden om smag og tilberedning

af retterne pd menuen.

- Du kan ved servering af dagens anretninger og maltider vejlede og betjene
gaesten i valget af egnede drikkevarer.

- Du kan modtage og afgive ordre pa bestillinger.

Vaer med.

Verden er til at forandre.

kurser.zbc.dk

Kontakt

Lene Bgdker
41721091
Inb@zbc.dk

Kursuspris

AMU-malgruppe:
DKK 624,00

Ikke AMU-malgruppe,
fremmgde:
DKK2.202,25

Tilmelding

ZBC
Ahorn Allé 3-5
4100 Ringsted
TIf: 5578 8888



