Opdatering af HACCP/egenkontrol

Kort fortalt

Pa dette kursus laerer du ud fra gaeldende lovgivning at medvirke ved vedligehold af egenkontrolsystem i forbindelse

med procesindustriel levnedsmiddelproduktion.

Fag: Opdatering af HACCP/egenkontrol

Fagnummer: Varighed

48475 2 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 416,00 DKK1.551,50

Malgruppe: Kurset er udviklet til operatgrer med praktisk erfaring i procesindustriel
levnedsmiddelproduktion og som har gennemfgrt HACCP/egenkontrol - operatgrer i
fgdevareindustri, eller tilsvarende.

Beskrivelse: Efter gennemfgrt kursus har deltageren:
Opdateret viden om aendringer i geeldende lovgivning (Ministeriet for Fgdevarer,
Landbrug og Fiskeri) ISO standarder og kundekrav pa fgdevareomradet.

Efter gennemfgrt kursus kan deltageren:

Medvirke ved vedligehold af HACCP systemet.

Afdaekke fejl og mangler samt tage initiativ til forbedringer i forhold til ny lovgivning
med afsaet i case fra egen virksomhed.

Vaer med.

Verden er til at forandre.

kurser.zbc.dk

Kontakt

ZBC
55788888

Kursuspris

AMU-malgruppe:
DKK 416,00

Ikke AMU-malgruppe,
fremmgde:
DKK 1.551,50

Tilmelding
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