Detailudskaering af delstykker af kgd

Kort fortalt

Du arbejder med at detailudskaere udvalgte kadstykker fagligt korrekt, herunder kontrol af sporbarhed for kgdet efter
gaeldende lovgivning. Du leerer at bedgmme kadet pa spisekvaliteten og kender dets anvendelsesmuligheder.
Uddannelsen gennemfgres med enten oksekgd eller svinekgd som specifik ravare.

Hold
Der er pt. ingen hold udbudt til dette kursus. Brug evt. kursusagenten pa denne side
for at blive adviseret om nye hold:; Kontakt
. Signe Liv Petersen
Kursusinfo 3193 5667
sigp@zbc.dk
Dit udbytte af kurset
¢ Du leerer at detailudskaere udvalgte delstykker af kgd fagligt og kvalitetsmaessigt
korrekt
e Du leerer at kvalitetsbedgmme kad pa spisekvalitet
o Du far kendskab til delstykkernes anvendelsesmuligheder
e Du kan kontrollere sporbarhed for kgd
e Du kender og kan efterleve geeldende lovgivning for omrader
Fag: Detailudskaering af delstykker af kad
Fagnummer: Varighed
48460 3 dage Kursuspris
AMU-pris: Uden for malgruppe: AMU-malgruppe:
DKK 384,00 DKK 295115 DKK 38400
Ikke AMU-malgruppe,
Malgruppe: Uddannelsen henvender sig til medarbejdere, der arbejder med fremmgde:
DKK 295115

slagtning og snsker at opna specifikke kompetencer i forhold til detailudskaering og
kvalitetsbedgmmelse af kgd.

ZBC

Vaer med. Ahorn Allé 3-5

Verden er til at forandre. 4100 Ringsted
TIf: 5578 8888

kurser.zbc.dk



Beskrivelse: Deltageren kan:

- detailudskaere udvalgte delstykker af kgd fagligt og kvalitetsmaessigt korrekt,
herunder efterleve geeldende hygiejneforskrifter

- kvalitetsbedgmme kgd pa spisekvalitet og kender delstykkernes
anvendelsesmuligheder

- kontrollere sporbarhed for kgd og efterleve gaeldende lovgivning for omradet

Uddannelsens kompetencer opnas for en af fglgende ravaregrupper:

- oksekgd
- svinekgd

Vaer med.

Verden er til at forandre.

kurser.zbc.dk

Tilmelding

y4={e
Ahorn Allé 3-5
4100 Ringsted
TIf: 5578 8888



