Kalkulation ved produktion af mad

Kort fortalt

Du kan anvende metoder til at beregne og kalkulere stgrrelsen af en madproduktion, herunder beregne svind for
forskellige fgdevaregrupper, kost- og salgspris samt deekningsbidrag. Du kan endvidere beregne svind pa klarggring,
produktion og anretning.

Hold
Der er pt. ingen hold udbudt til dette kursus. Brug evt. kursusagenten pa denne side
for at blive adviseret om nye hold:; Kontakt
. ZBC

Kursusinfo 55788888
Dit udbytte af kurset

¢ Du leerer de grundlaeggende beregningsprincipper og kalkulationsmetoder

e Du far nye vinkler pa din dimensionering, ogsa nar det kommer til de forskellige

typer af svind

¢ Du kan beregne maangder, priser, deekningsbidrag og -grad
Fag: Kalkulation ved produktion af mad

Fagnummer: Varighed

48772 3 dage Kursuspris

AMU-pris: Uden for malgruppe: AMU-malgruppe:

DKK 624,00 DKK 2.29990 DKK 62400

Ikke AMU-malgruppe,
Malgruppe: Ledere og teamledere som arbejder med professionel forplejning pa fremmgde:
grupp g J P piening b DKK 2.299.90

offentlige og private kgkkener.

Beskrivelse: Du kan anvende beregningsprincipper og kalkulationsmetoder til
dimensionering af en madproduktion.

Du kan beregne svind for forskellige fadevaregrupper, maengder, kost- og salgspris
samt daekningsbidrag og kalkuleret deekningsgrad.

Du har viden om svindprocenter pa forskellige fadevaregrupper og kan beregne svind
pa klarggring, produktion og anretning.
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