Positivliste Sjeelland

T

Anretning

Kort fortalt
Du kan portionere og anvende anretningsteknikker og anretningsformer, fx tallerken- og fadanretning samt
opdackning til buffet. Du kan ogsa praesentere retter/menuer og skabe positiv helhedsoplevelse med geesten.

Kursusinfo

Dit udbytte af kurset Kontakt

o Du far viden om anretningsteknikker og anretningsformer, fx tallerken- og

fadanretning Sandi Madsen

e Du leerer at opdaekke til buffet g;zzrlwz(gibcdk
o Du leerer at praesentere retter/menuer, og skabe positiv helhedsoplevelse med '
geesten
Fag: Anretning
Fagnummer: Varighed
48813 3 dage Kursuspris
AMU-pris: Uden for malgruppe: AMU-malgruppe:
DKK 624,00 DKK 2.299,90 DKK 624.00
Ikke AMU-malgruppe,
Malgruppe: Medarbejdere, som arbejder med madfremstilling i restauranter, fremmgde:
hotelkgkkener og kantiner samt cateringvirksomheder. DKK 229990

Beskrivelse: Du kan:

Portionere og anvende anretningsteknikker til de mest forekommende retter/menuer. . .
Anvende forskellige anretningsformer, herunder tallerken- og fadanretning samt Tilmelding
opdaekning til buffet.

Preesentere de anrettede retter/menuer og skabe positiv helhedsoplevelse med
gaeesten.

ZBC
Vaer med. Ahorn Allé 3-5

Verden er til at forandre. 4100 Ringsted
TIf: 5578 8888

kurser.zbc.dk



