Ogsa for ledige (6 ugers)
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Brod kurser forar 2026 - maj

Kontakt
Lene Badker
41721091
Inb@zbc.dk
Fag: Brod og madbrod med fibre og fuldkorn
. Kursuspris
Fagnummer: Varighed
40781 2 dage
AMU-malgruppe:
. DKK1.526,00
AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 428,00 DKK 1.664,30 Ikke AMU-malgruppe,
fremmgode:
DKK 5.744,05
Malgruppe: Arbejdsmarkedsuddannelsen retter sig mod medarbejdere
(fagleerte/ikke-faglaerte), der arbejder med fremstilling af bred og som gnsker
kompetencer til at kunne fremstille bregd med fibre og fuldkorn. Tilmelding

Beskrivelse: Deltageren kan pa baggrund af kendskab til definitionen pa fuldkorn
udveelge ravarer og produkter under hensyntagen til deres sensoriske og
ernaeringsmaessige kvaliteter.

Deltageren kan fremstille dej samt bage og anrette forskellige typer af brgd med fibre
og fuldkorn, der tager hensyn til sensoriske og ernaeringsmaessige kvaliteter og felger
anbefalinger fra Sundhedsstyrelsen.

Fag: Europzeiske brgdtyper og produktudvikling

Fagnummer: Varighed

45609 3 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 642,00 DKK 2.366,45

ZBC

Vaer med. Ahorn Allé 3-5

Verden er til at forandre. 4100 Ringsted
TIf: 5578 8888

kurser.zbc.dk



Ogsa for ledige (6 ugers) : -
g == v e wen - wfkedsuddannelsen retter sig mod medarbejdere
(faglaerte/ikke-faglaerte) beskaeftiget med fremstilling af bred, kage, dessert,
chokolade og konfekture

Beskrivelse: Deltageren kan producere europaeiske specialiteter inden for madbrgd
og stykbrgd med anvendelse af langtids- og koldhaevning, surdej og haevestykker.
Deltageren kan beherske produktions- og forarbejdningsteknikker for deje med kolde
og lange liggetider og haevemetoder. Endvidere kan deltageren anvende teknikker til
kvalitetsvurdering.

Fag: Brod med surdej

Fagnummer: Varighed

49448 2 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:

DKK 428,00 DKK 1.664,30
Malgruppe:

Beskrivelse: Du kan:

Fremstille bred- og rugbrgd med surdej pa baggrund af viden om surdej,
fermentering, meltyper og syrning.

Fremstille store og sma bred bade pa basis af egen blanding og traditionelt med
fabrikeret syrning.

Inddrage viden om sensorik og ernaering i udvikling og fremstilling af smags- og
naeringsgivende brgd.

Vaer med.

Verden er til at forandre.

kurser.zbc.dk

ZBC
Ahorn Allé 3-5

4100 Ringsted
TIf: 5578 8888





