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Hygiejnefokuseret servering & service i restaurant

Kort fortalt

Med kurset opnar du viden og feerdigheder, som ggr dig i stand til sammen med kollegaer at identificere og
begraense risikoen for smittespredning i restauranten eller i cafeen pa baggrund af de aktuelt gaeldende

retningslinjer pa omradet.

Fag: Hygiejnefokuseret servering & service i restaurant

Fagnummer: Varighed

20816 1dag

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 218,00 DKK 936,00

Malgruppe: Kurset retter sig mod fagleerte og ikke-fagleerte, som har erfaring med at
arbejde med servicering af gaester i restaurant, café eller lignende.

Beskrivelse: Du opnar viden, som ger dig i stand til:

At redeggre for, hvordan man sgger informationer om saerlige retningslinjer for
begraensning af smittespredning

Pa baggrund af denne viden opnar du feerdighed i:

At identificere og begraense risiko for smittespredning i restaurant, café eller lignende.

At formidle gaeldende retningslinjer til kolleger.

Vaer med.

Verden er til at forandre.

kurser.zbc.dk

Kontakt

ZBC
55788888

Kursuspris

AMU-malgruppe:
DKK 218,00

Ikke AMU-malgruppe,
fremmode:
DKK 936,00

Tilmelding

ZBC
Ahorn Allé 3-5
4100 Ringsted
TIf: 5578 8888





