Posmvllste Sjaelland
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Udvidet ravarekendskab

Kort fortalt

Med kurset opnar du viden og feerdigheder, som gegr dig i stand til at veelge ravarer under hensyntagen til parametre
som: kvalitet, pkologi, seeson, baeredygtighed, hvor rdvaren er dyrket/opdraettet og sensoriske & madtekniske

egenskaber. Du opnar ogsa feerdighed i at udvikle retter med de valgte ravarer.

Fag: Udvidet ravarekendskab

Fagnummer: Varighed

20843 3dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 654,00 DKK 2.387,45

Malgruppe: Kurset retter sig mod fagleerte gastronomer, der har erfaring i arbejdet
med ravarer i kpkkenet. For ikke-faglaert anbefales det forinden at have taget basis
kurser om ravarer.

Beskrivelse: Du opnar viden, som ger dig i stand til:

At redegere for vurdering og udveelgelse af ravarer ud fra kvalitet, gkologi, seeson,
baeredygtighed, hvor rdvaren er dyrket/opdraettet og sensoriske & madtekniske
egenskaber.

At redegere for principper ved bestilling og indkgb af ravarer samt ved beregning af
forbrug for en given ret.

Pa baggrund af denne viden opnar du feerdighed i:

At foretage bestilling og indkgb af ravarer.

At beregne forbrug af ravarer for en given ret.

At tage hensyn til baeredygtighed ved variation i valget af ravarer og udvikle retter
med de valgte ravarer.

At vurdere ravarers og tilberedte produkters sensoriske kvalitet.

Vaer med.

Verden er til at forandre.

kurser.zbc.dk

Kontakt

ZBC
55788888

Kursuspris

AMU-malgruppe:
DKK 654,00

Ikke AMU-malgruppe,
fremmode:
DKK 2.387,45

Tilmelding

ZBC
Ahorn Allé 3-5
4100 Ringsted
TIf: 5578 8888





