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Barista 2: Avanceret tilberedning af kaffedrikke

Kort fortalt

Med kurset opnar du viden og feerdigheder, sa du kan tilberede kaffedrikke med forskellige metoder og vejlede
gaeester i deres valg af varme drikke. Du opnar ogsa viden, sa du kan kvalitetsbedpmme kaffe samt betjene, renggre og
vedligeholde udstyr, som bruges til at fremstille disse.

Kontakt
ZBC
55788888
Fag: Barista 2: Avanceret tilberedning af kaffedrikke
) Kursuspris
Fagnummer: Varighed
20826 1dag
AMU-malgruppe:
DKK 218,00
AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 218,00 DKK10.526,00 Ikke AMU-malgruppe,
fremmeode:
DKK10.526,00

Malgruppe: Kurset retter sig mod ikke fagleerte og fagleerte, som har erfaring med at

fremstille, servere og vejlede kunder om kaffedrikke pa restauranter, caféer eller lign.

Kurset er udviklet til kursister der har taget 20826 Barista 2: Avanceret fremstilling af . .
kaffedrikke, eller har tilsvarende viden og feerdigheder. Tllmeldlng

Beskrivelse: Du opnar viden, som ger dig i stand til:

At beskrive hvordan man producerer kaffe og beskrive forskellige kaffer ud fra deres
oprindelse og forarbejdning samt dyrkningsmetode.

At beskrive forskellige kaffer ud fra sensorik.

At forstd teknikken i en kaffe/espressomaskine.

At beskrive forskellige typer af maelkeprodukter heriblandt laktosefri alternativer
At beskrive hvordan arbejdsprocesserne ved fremstilling af kaffedrikke optimeres.
Pa baggrund af denne viden opnar du faerdighed i

At tilberede kaffedrikke til geester og kunder ud fra en opskrift.

At vejlede geester og kunder i valg af kaffe/kakao drikke.

At udvikle kaffekoncepter med fokus pa malgrupper og trends.

ZBC
Vaer med. Ahorn Allé 3-5

Verden er til at forandre. 4100 Ringsted
TIf: 5578 8888

kurser.zbc.dk





