Ogsa for ledige (6 ugers) Regionale positivlister

Tilberedning af kolde og lune anretninger

Kort fortalt

Med kurset opnar du viden og feerdigheder, som gegr dig i stand til at fremstille, klarggre og udvikle de mest klassiske
kolde og lune retter med tilsmmagning efter de fem grundsmage.

Hold Kontakt
Lobende optag
Hotel- og Restaurantkurser - Forar 2026 - maj
5 ; Daghold Lene Bpdker
Maglegardsvej 8 4000 4172 100]
Inb@zbc.dk
Lobende optag
Hotel- og Restaurantkurser - Sommer 2026 - jun
Maglegardsvej 8 4000 CEgele)
Fag: Tilberedning af kolde og lune anretninger
) Kursuspris
Fagnummer: Varighed
20846 3dage
AMU-malgruppe:
. . DKK 642,00
AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 642,00 DKK 2.366,45 Ikke AMU-malgruppe,
fremmeode:
DKK 2.366,45
Malgruppe: Kurset retter sig mod ikke-faglaerte gastronomer, der gnsker at laere mere
om tilberedning af kolde og lune anretninger i kpkkenet.
Beskrivelse: Du opnar viden, som gor dig i stand til: Tllmeldlng

At beskrive de fem grundsmage i planleagning af retter.

At beskrive og vurdere madens sensoriske kvalitet.

Pa baggrund af denne viden opnér du feerdighed i:

At nytaenke klassiske/typiske retter og komponere nye garniturer, sd det sestetiske
udtryk stemmer overens med et givent koncept.

At arbejde efter regler for fedevarehygiejne og egenkontrol.

At klarggre og fremstille de mest klassiske/typiske retter.

At tilsmage retter ud fra de fem grundsmage.

ZBC
Vaer med. Ahorn Allé 3-5

Verden er til at forandre. 4100 Ringsted
TIf: 5578 8888

kurser.zbc.dk





