Ogsa for ledige (6 ugers)

Detailudskaering af delstykker af ked

Kort fortalt
Du leerer at kende de forskellige delstykkers anvendelse, kvalitetsbedpmme kgd og udgve egenkontrol. Desuden vil
du laere at handtere knive og andre veerktgjer korrekt samt detailudskeere og tilberede forskellige delstykker.

Hold Kontakt
02-03-2026
Detailudskaering af delstykker af kpd
Maglegardsvej 8 4000 Gelege | Dagheld gg{g 2E|8|OS'7sa
sara@zbc.dk
14-09-2026
Detailudskaering af delstykker af kpd
Maglegardsvej 8 4000 kg | DEgheld
Fag: Detailudskaering af delstykker af kod
) Kursuspris
Fagnummer: Varighed
49971 4 dage
AMU-malgruppe:
. DKK 872,00
AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 872,00 DKK 14.093,20 Ikke AMU-malgruppe,
fremmeode:
DKK 4.503,20
Malgruppe: Kurset henvender sig til medarbejdere, der arbejder med
fodevarefremstilling og gnsker at opna specifikke kompetencer i forhold til
detailudskeering og kvalitetsbedgmmelse af kgd. Tilmelding

Beskrivelse: Du opnar viden, som ger dig i stand til:

At kende de forskellige delstykkers anvendelse

At efterleve geeldende hygiejne forskrifter

At kende forskellige dyrearters alder og race

At kvalitetsbedgmme kpd

At genkende de forskellige dele af dyret

At udeve egenkontrol

Pa baggrund af den opndede viden opnar du feerdigheder i

At handtere knive og andre veerktejer korrekt og sikkerhedsmeaessigt ansvarligt
At kvalitetsbedgmme kod pa spisekvalitet

At detailudskaere udvalgte delstykker af kpd fagligt og kvalitetsmaessigt korrekt
At tilberede forskellige udskaeringer korrekt

ZBC

Vaer med. Ahorn Allé 3-5

Verden er til at forandre. 4100 Ringsted
TIf: 5578 8888

kurser.zbc.dk





