Ogsa for ledige (6 ugers) Positivliste Hovedstaden

Baeredygtighed pa hotel og restaurant

Kort fortalt

Efter kurset kan du anvende viden om sammenhaengen mellem ressourceforbrug og miljgbelastning og saette det i
relation til hotellets eller restaurantens samlede gkonomi. Ved at reducere brug af emballage, genanvende produkter
og sortere affald kan du medvirke til at reducere virksomheden samlede ressourceforbrug.

Kontakt
Lene Bodker
4172 1091
Inb@zbc.dk
Fag: Baeredygtighed pa hotel og restaurant
) Kursuspris
Fagnummer: Varighed
49486 2 dage
AMU-malgruppe:
. . DKK 428,00
AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 428,00 DKK1.597,60 Ikke AMU-malgruppe,
fremmeode:
DKK1.370,10
Malgruppe: Kurset retter sig imod faglaerte og personer med tilsvarende
kompetencer, der arbejder i relation til servering, service og gaestebetjening, og som
pnsker inspiration og faerdigheder til at arbejde med baeredygtighed og gren Tilmelding

omstilling. Fagleert kan veere tjener, receptionist, gastrom m.fl.

Beskrivelse: Du opnar viden om:

Ressourceforbrug og miljgbelastning i virksomheden

Beeredygtige tiltag og deres betydning for virksomhedens samlede gkonomi
Relevante maerkningsordninger

Du kan anvende den opnaede viden til at:

Registrere ressourceforbrug og miljgbelastende produkter inden for eget omrade
Reducere brug af emballage (papir, plastik m.m.)

Genanvende produkter og materialer

Anvende lokale produkter og materialer

Sortere og handtere affald korrekt

Medyvirke til at reducere virksomhedens samlede ressourceforbrug

ZBC
Vaer med. Ahorn Allé 3-5

Verden er til at forandre. 4100 Ringsted
TIf: 5578 8888

kurser.zbc.dk





