Ogsa for ledige (6 ugers) Regionale positivlister

Det klimavenlige kekken

Kort fortalt

Efter kurset kan du udvikle og fremstille klimavenligt mad baseret pa hensyntagen til miljg- og klimaforhold og
saesonvarer, kendskab til madtraditioner og madkultur. Du kan anvende viden om gkonomisk baeredygtighed og
kundegrupper ved udvikling af koncepter for klimavenlig mad.

Kontakt
Gitte Hansen
3193 5612
gh@zbc.dk
Fag: Det klimavenlige kokken
) Kursuspris
Fagnummer: Varighed
49852 2 dage
AMU-malgruppe:
. . DKK 436,00
AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 436,00 DKK1.678,30 Ikke AMU-malgruppe,
fremmeode:
DKK1.678,30
Malgruppe: Kurset retter sig imod faglaerte og personer med tilsvarende
kompetencer, der arbejder med madfremstilling/ produktion i restaurant, kantine,
café, stprre kpkkener samt cateringen m.m. Tilmelding

Beskrivelse: Du opnar viden om:
Rentable koncepter for klimavenlig mad
Lokale radvarer og indkeb baseret pa beeredygtighed

Du kan anvende den opndede viden til at:

Udvikle og fremstille klimavenlig mad

Fremstille mad af lokale radvarer og ravarer i saeson

Udvikle koncepter for klimavenlig mad baseret pa gkonomisk beaeredygtighed

ZBC
Vaer med. Ahorn Allé 3-5

Verden er til at forandre. 4100 Ringsted
TIf: 5578 8888

kurser.zbc.dk





