Innovative cocktails

Kort fortalt

Pa kurset leerer du at nyteenke drinks blandt andet ud fra de klassiske drinks, som du allerede kender og ud fra tidens
trends. Du leerer at omsaette geesters gnsker og lave storytelling ud fra baeredygtighed, smage og ravarer.

Fag: Innovative cocktails

Fagnummer: Varighed

49796 3 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 642,00 DKK 2.266,40

Malgruppe: Faglaerte medarbejdere eller medarbejdere med erfaring, der arbejder
med drikkevarer i restauranter, hotel, cafeer og bar/natklubber.

Beskrivelse: Du kan:

- Bruge innovative veerktgjer til at nyteenke drinks

- Identificere tidens trends

- Sammenszette smage

- Anvende ravarer fra naturen til nytaenkning af drinks

- Benytte baeredygtighedsprincipper i drinksfremstilling

- Genkende smage, ravarer og drinks i forbindelse med udvikling af forretningstype,
saeson og sortiment

Vaer med.

Verden er til at forandre.

kurser.zbc.dk

Kontakt

ZBC
55788888

Kursuspris

AMU-malgruppe:
DKK 642,00

Ikke AMU-malgruppe,
fremmode:
DKK 2.266,40

Tilmelding

ZBC
Ahorn Allé 3-5
4100 Ringsted
TIf: 5578 8888





