Salgsteknik for salgspersonale i bageri/konditori

Kort fortalt

Du kan efter kurset udfgre basal radgivning omkring smag, opbygning og udformning af kager og bagvaerk samt
opbevaring/holdbarhed. Til dette kan du formidle produktets historie i forhold til fx baeredygtighed, lokale ravarer og
gkologi. P4 den made kan du skabe en god kpbsoplevelse og bidrage til mersalg.

Kontakt
Lene Bgdker
41721091
Inb@zbc.dk
Fag: Salgsteknik for salgspersonale i bageri/konditori
) Kursuspris
Fagnummer: Varighed
45253 1dag
AMU-malgruppe:
DKK 218,00
AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 218,00 DKK10.559,15 Ikke AMU-malgruppe,
fremmeode:
DKK10.559,15

Malgruppe: Malgruppe: Kurset retter sig mod ufagleerte, som er beskaeftiget med

eller pnsker at beskaeftige sig med grundlaeggende salg i bagerier og konditorier. Det

anbefales, at du fgr deltagelse i dette kursus gennemfgrer kurset ¢ Produktkendskab . .

for salgspersonale -bager/konditor Tllmeldlng

Beskrivelse: Du kan efter kurset:

- Udfgre basal radgivning omkring smag, opbygning og udformning af kager og
bagveerk samt opbevaring/holdbarhed

- Formidle produktet historie i forhold til fx beeredygtighed, lokale ravarer og gkologi
- Skabe gode kgbsoplevelser og dermed bidrage til mersalg

ZBC

Vaer med. Ahorn Allé 3-5

Verden er til at forandre. 4100 Ringsted
TIf: 5578 8888

kurser.zbc.dk





