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Ravarer og grundtilberedning for ferskvareomradet/

Hold

Der er pt. ingen hold udbudt til dette kursus. Brug evt. kursusagenten pa denne side
for at blive adviseret om nye hold.; Kontakt

Lene Bgdker

41721091
Inb@zbc.dk
Fag: Ravarer og grundtilberedning for ferskvareomradet
Fagnummer: Varighed
45680 3 dage Kursuspris
AMU-pris: Uden for malgruppe: AMU-malgruppe:
DKK 624,00 DKK 2.486,95 DK 83 00
Ikke AMU-malgruppe,
Malgruppe: Arbejdsmarkedsuddannelsen retter sig mod medarbejdere fremmgde:
DKK 3.276,90

(fagleerte/ikke-fagleerte) beskaeftiget i slagterforretninger, delikatesseforretninger mv.

Beskrivelse: Deltageren kan anvende forskellige grundtilberedningsmetoder af
diverse kgdudskeeringer samt garniturer af forskellige ravarer til salg i . .
detailslagterforretninger, delikatesseafdelinger og lignende. Deltageren kan foretage Tilmelding
korrekt opbevaring, opvarmning, varmholdelse, nedkgling og anretning af fedevarer
under hensyntagen til geeldende hygiejneregler.

Fag: Salgsplanlaegning i Detailhandlen

Fagnummer: Varighed

40331 1dag

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 208,00 DKK 789,95

ZBC
Vaer med. Ahorn Allé 3-5

Verden er til at forandre. 4100 Ringsted
TIf: 5578 8888

kurser.zbc.dk



Malgruppe: Salgs- og servicemedarbejdere der arbejder i stgrre detailvirksomheder.
Malgruppen er primaert medarbejdere, der er teamansvarlige.

Beskrivelse: Deltageren kan i forbindelse med gennemfgrelsen af virksomhedens
salgsaktiviteter, samarbejde med kolleger om planlaegningen af det daglige
salgsarbejde, sa der opnas sammenhaeng pa tveers af afdelinger, der matcher
butikkens overordnede profil.

ZBC
Vaer med. Ahorn Allé 3-5

Verden er til at forandre. 4100 Ringsted
TIf: 5578 8888

kurser.zbc.dk



