Fodevarekvalitet og emballering af frugt og grent

Fag: Foedevarekvalitet og emballering af frugt og gront

Fagnummer: Varighed

17710 5dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:

DKK1.090,00 DKK 4.325,00
Malgruppe:

Beskrivelse: Eleven har kendskab til certificering og lovgivning for frisk frugt og grgnt

Eleven har kendskab til fedevarekvalitet og hygiejnekrav ved salg af frisk og
forarbejdet frugt og grent

Eleven har kendskab kvalitet og holdbarhed af frisk og forarbejdet frugt og grent

Eleven har kendskab til de fysiologiske og biologiske processer, som foregar i frisk
frugt og grgnt efter hgst

Eleven har kendskab til metoder til opbevaring af frisk frugt og grent og forhold som
pavirker opbevaringen, temperatur, atmosfeeresammensaetning, luftfugtighed,
hjeelpestoffer m.m.

Eleven har kendskab til metoder til emballering af frisk og forarbejdet frugt og gront

Vaer med.

Verden er til at forandre.

kurser.zbc.dk

Kontakt

ZBC
55788888

Kursuspris

AMU-malgruppe:
DKK1.090,00

Ikke AMU-malgruppe,
fremmode:
DKK 4.325,00

Tilmelding

ZBC
Ahorn Allé 3-5
4100 Ringsted
TIf: 5578 8888





