Servering og betjening ved selskab og konference

Kort fortalt

Du kan vejlede gaester om planleagning og bestilling af arrangementer. Hertil kan du sammensaette menuer,
drikkevarer, prissaette arrangementer og indrette lokalerne. Kompetencer kan opnas ved selskaber eller konferencer.

Hold

Der er pt. ingen hold udbudt til dette kursus. Brug evt. kursusagenten pa denne side
for at blive adviseret om nye hold.;

Fag: Servering og betjening ved selskab og konference

Fagnummer: Varighed

48876 3 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 624,00 DKK 2.202,25

Malgruppe: Medarbejdere der arbejder med servicering, modtagelse og betjening af
gaester i forbindelse med ophold og/eller overnatning samt tryghed/sikkerhed i
forbindelse hermed.

Beskrivelse: Du kan:

- Vejlede gaester om planlaegning og bestilling af arrangementer.

- Tage imod deltagere ved arrangementer.

- Sammensaette menuer og drikkevarer og prissaette arrangementer.

- Indrette og klarggre lokaler til arrangementer.

- Samarbejde og kommmunikere med virksomhedens grige afdelinger.

- Daekke op til arrangementer herunder dekorationsopgaver med blomster, grgnt og
frugt.

- Foretage afrydning og fglge op pa arrangementet herunder, afregning og evaluering
med gaesten.

- Vejlede ved betjening og anvendelse af almindelige AV-udstyr.

Vaer med.

Verden er til at forandre.

kurser.zbc.dk

Kontakt

ZBC
55788888

Kursuspris

AMU-malgruppe:
DKK 624,00

Ikke AMU-malgruppe,
fremmgde:
DKK 2.202,25

Tilmelding

y4={e
Ahorn Allé 3-5
4100 Ringsted
TIf: 5578 8888



