Ogsa for ledige (6 ugers) Regionale positivlister

Servering af ¢l, drinks og alkoholfrie drikke

Kort fortalt

Deltageren kan servere gl samt gaestebetjene om de mest forekommende glsorter. Deltageren kan mikse og servere
de mest almindelige drinks og cocktails samt foresta tilhgrende bararbejde. Deltageren kan servere hedvine og
aperitifvine samt alkoholfrie drikke korrekt.

Kursusinfo Kontakt
Dit udbytte af kurset

e Du far kendskab til de mest gaengse glsorter Lene Bedker

e Du farindsigtiingredienserne til gode drinks og cocktails - bade dem med og 41721091
uden alkohol Inb@zbe.dk
¢ Du kan mikse og servere de mest almindelige drinks og cocktails
e Du leerer god gaestebetjening og far tips til god servering
Fag: Servering af ol, drinks og alkoholfrie drikke
. Kursuspris

Fagnummer: Varighed

43733 2 dage
AMU-malgruppe:
DKK 436,00

AMU-pris: Uden for malgruppe:

DKK 436,00 DKK1.612,00 Ikke AMU-malgruppe,
fremmode:
DKK1.612,00

Malgruppe: Uddannelsen henvender sig primeert til den ufaglaerte tjener pa
restauranter, hoteller, kroer, herregarde og slotte m fl, som udbyder og udskaenker ¢l

og andre drikkevarer. Tilmelding

Beskrivelse: Deltageren kan servere gl samt gaestebetjene om de mest
forekommende glsorter. Deltageren kan mikse og servere de mest almindelige drinks
og cocktails samt forestd tilhgrende bararbejde. Deltageren kan servere hedvine og
aperitifvine samt alkoholfrie drikke korrekt.

ZBC
Vaer med. Ahorn Allé 3-5

Verden er til at forandre. 4100 Ringsted
TIf: 5578 8888

kurser.zbc.dk





