Ogsa for ledige (6 ugers)

Saeson- og temaprodukter i bagerier

Kort fortalt

Deltageren kan fremstille udvalgte saeson- og temaprodukter, efterleve geeldende hygiejneforskrifter samt emballere
og opbevare de fremstillede produkter korrekt. Deltagere kan endvidere prisseette det valgte saeson- og

temaprodukt.

Hold

Lgbende optag
Kager og dessertkurser - oktober 2024 Decbold
Valbyvej 63 4200 aghoe

Lobende optag
Kage- og dessertkurser - oktober 2024
Ahorn Allé 3-5 4100 Daghold

Fag: Seeson- og temaprodukter i bagerier

Fagnummer: Varighed

47620 2 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 416,00 DKK1.616,60

Malgruppe: Arbejdsmarkedsuddannelsen retter sig mod medarbejdere
(fagleerte/ikke-fagleerte) beskaeftiget med fremstilling af brgd, kage, dessert,
chokolade og konfekture

Beskrivelse: Deltageren kan fremstille udvalgte saeson- og temaprodukter i bagerier,
efterleve geeldende hygiejneforskrifter samt emballere og oplbevare de fremstillede
produkter korrekt. Deltageren kan planleegge og udfgre produktion og
produktudvikling samt prisseette det valgte saeson- og temaprodukt.

Vaer med.

Verden er til at forandre.

kurser.zbc.dk

Kontakt

Signe Liv Petersen
3193 5667
sigp@zbc.dk

Kursuspris

AMU-malgruppe:
DKK 416,00

Ikke AMU-malgruppe,
fremmgade:
DKK 1.616,60

Tilmelding

y4={e
Ahorn Allé 3-5
4100 Ringsted
TIf: 5578 8888



