Rep/vedligehold procesfgdevareanlaeg mejeriproces

Kort fortalt
Du leerer om produktflow i et mejeri samt hvilke regulerings- og malesystemer, der anvendes pa mejeriprocesser og
hvordan det dokumenteres alt sammen for at sikre overholdelse af kvalitetskrav.
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kompetencer, der har eller gnsker beskzaeftigelse i en virksomheds
driftsfivedligeholdelsesafdeling, og som i den forbindelse skal kunne foretage
reparation og vedligeholdelse pa proces- og fedevareanlaeg.
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Beskrivelse: Deltageren har forstaelse for produktflow og kan arbejde med
indregulering ud fra Pl-diagrammer af forskellige mejeriprocesser. Deltageren har
endvidere forstaelse for maleprincipper pa mejeriprocesser, saledes at kvalitetskrav
overholdes.

Det betyder, at deltageren efter kurset kan:

forsta det overordnede produktflow pa et mejeri fra maelken indvejes til det feerdige
produkt forlader mejeriet.

forsta hvordan mejeriprocesser fungerer, herunder pasteurisering, syrning,
homogenisering, separering, membranfiltrering m.m.

identificere de forskellige reguleringssystemer, der anvendes pa mejeriprocesser ved
hjeelp af blok- og PI-diagrammer.

forsta de typiske anvendte procesveerdi transmittere i mejeriprocesser.

Deltageren kan i den forbindelse anvende sin opnaede viden om:
kvalitetskrav til mejeriprocesserne i forhold til bakteriologi og produktkvalitet.
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