Positivliste Sydjylland

Ravarer og grundtilberedning for ferskvareomradet

Kort fortalt

Deltageren kan anvende forskellige grundtilberednings-metoder af diverse kpdudskaeringer samt garniturer af
forskellige ravarer til salg i detailslagterforretninger ved at anvende korrekt tid, temperatur og anretning.

Hold Kontakt

Lobende optag
Gourmet Slagter - Efterar 2025 - aug-sept

Maglegardsvej 8 4000 cEeele Il_ﬂe7n2ewgg]dker
Inb@zbc.dk

Lobende optag

Gourmet Slagter - forar 2026 - apr Daghold

Maglegardsvej 8 4000

Kursusinfo
Dit udbytte af kurset

e Du leerer forskellige tilberedningsmetoder af diverse kpdudskaeringer

« Du far viden om forskellige garniturer til salg hos detailslagteren og
delikatesseafdelingen

e Du far viden om tilberedningstider, temperaturer og anretningsmuligheder

e Du leerer korrekt opbevaring, opvarmning og varmholdelse af produkterne

Fag: Ravarer og grundtilberedning for ferskvareomradet

) Kursuspris
Fagnummer: Varighed
45680 3 dage
AMU-malgruppe:
DKK 642,00
AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 642,00 DKK 2.557,70 Ikke AMU-malgruppe,
fremmode:
DKK 255770

Malgruppe: Arbejdsmarkedsuddannelsen retter sig mod medarbejdere
(fagleerte/ikke-faglaerte) beskeeftiget i slagterforretninger, delikatesseforretninger mv.

ZBC
Vaer med. Ahorn Allé 3-5

Verden er til at forandre. 4100 Ringsted
TIf: 5578 8888

kurser.zbc.dk



Positivliste Sydjylland : ' '
e me=s — wwwg2ren kan anvende forskellige grundtilberedningsmetoder af

diverse kpdudskeaeringer samt garniturer af forskellige ravarer til salg i
detailslagterforretninger, delikatesseafdelinger og lignende. Deltageren kan foretage
korrekt opbevaring, opvarmning, varmholdelse, nedkgling og anretning af fedevarer
under hensyntagen til geeldende hygiejneregler.

Vaer med.

Verden er til at forandre.

kurser.zbc.dk

Tilmelding

ZBC
Ahorn Allé 3-5
4100 Ringsted
TIf: 5578 8888





